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PLATS
SALEM FALAFEL, HOUMOUS BETTERAVE, TABOULÉ LIBANAIS, 
AUBERGINE GRILLÉE, CHOU ROUGE, CORIANDRE 
SERVI AVEC PAIN PITA MAISON

THALI VÉGÉTARIEN DAHL DE LENTILLES CORAIL, RAÏTA DE 
CONCOMBRE, CURRY DE LÉGUMES,  SAMOUSSA, CHUTNEY MANGUE, 
PAPADUM & RIZ COCO

CHAWARMA VEAU À LA BROCHE MARINÉ AUX ÉPICES, SAUCE BLANCHE, 
SERVI DANS PAIN PITA MAISON ET FRITES

TÉPOÉ FILET D’ESPADON, GAMBAS, LAIT DE COCO, CITRONNELLE KAFFIR, 
ACCOMPAGNÉ D’UN POÉ TAHITIEN BANANE & RIZ COCO

DESSERTS
PAVLOVA MERINGUE COCO, CRÈME FOUETTÉE, COULIS DE FRUITS ROUGES, 
RECOUVERTE DE FRUITS FRAIS

BANOFFEE BASE CRUMBLE, BANANE, DULCE DE LECHE & CHANTILLY

COCO FRESH SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON, INFUSION VERVEINE

TRIO DE CORNES DE GAZELLE CROISSANTS D’AMANDE ET 
DE FLEUR D’ORANGER

BROWNIE NOIX DE PÉCAN, NAPPAGE CARAMEL FLEUR DE SEL & CHANTILLY

COOKIE NAPPAGE CARAMEL FLEUR DE SEL & CHANTILLY

PLANCHE DE BREBIS PAYS D’IRATY 6 MOIS & PÂTE DE COING

               Crème glacèe nature au lait entier
SUNDAE FRUITS FRAIS ZESTE DE CITRON & COCO RAPÉE

SUNDAE CHOCOLAT MAISON & CACAHUÈTES TORRÉFIÉES

SUNDAE CARAMEL FLEUR DE SEL MAISON  & CACAHUÈTES TORRÉFIÉES 

A PARTAGER
THON BRÛLÉ AUX ÉPICES FAÇON TATAKI, SAUCE THAÏ 
WAKAMÉ ET JALAPEÑOS

DUO DE CHAWARMA VEAU À LA BROCHE MARINÉ AUX ÉPICES, 
SAUCE BLANCHE 
SERVI DANS PAIN PITA MAISON

PIKILIA TZATZIKI, CRÈME DE FAVA, CAVIAR D’AUBERGINES FUMÉ 
SERVI AVEC PITAS FRITS*
*SUPPLÉMENT PITAS FRITS

AIGUILLETTES DE POULET PANÉES AUX CÉRÉALES SAUCE SATAY

SERRANO MANEX AFFINAGE 24 MOIS, FOCACCIA 
AUX INSPIRATIONS DU CHEF 

BURRATINA DI BUFALA PESTO COURGETTES BASILIC, LÉGUMES  GRILLÉS 
BALSAMIQUE PETIMEZI 

HOUMOUS BETTERAVE SERVI AVEC PITAS FRITS

PIMIENTOS DEL PADRON & SA FLEUR DE SEL

FRITES / FRITES À LA MÉDITERRANÉENNE FETA & ORIGAN

 

ENTREES
BURRATINA DI BUFALA PESTO COURGETTES BASILIC, LÉGUMES  GRILLÉS 
BALSAMIQUE PETIMEZI 

PIKILIA TZATZIKI, CRÈME DE FAVA, CAVIAR D’AUBERGINES FUMÉ 
SERVI AVEC PITAS FRITS*
*SUPPLÉMENT PITAS FRITS 

THON BRÛLÉ AUX ÉPICES FAÇON TATAKI, SAUCE THAÏ 
WAKAMÉ ET JALAPEÑOS

PIMIENTOS DEL PADRON & SA FLEUR DE SEL 

SALADES
CHORITIKI
TOMATES, CONCOMBRES, OLIVES KALAMATA, OIGNONS ROUGES, 
POIVRONS VERTS, CÂPRES, ORIGAN, FETA, HUILE D’OLIVE KALIOS GRÈCQUE

COROSSOL
CREVETTES COCO, PAMPLEMOUSSE, AVOCAT, PATES DE RIZ,
CITRON VERT, GRENADE, CHOU ROUGE, CACAHUÈTES

CAESAR
POULET, TOMATES, CROUTONS, OEUFS DURS, 
COPEAUX DE PARMESAN, SALADE ROMAINE & VÉRITABLE SAUCE CAESAR

POKE BOWL’S
«Le Poké est un plat typique de la gastronomie hawaïenne. 
Il s'agit de poisson ou de viande marinés»

HAWAIIAN THON SASHIMI MARINÉ SOJA, MANGUE, AVOCAT, LOTUS, FÈVES 
EDAMAME, RADIS ROSE, GRENADE, CONCOMBRE, CITRON VERT, 
GRAINES DE CHIA, GINGEMBRE  CONFIT, RIZ COCO

INDONESIAN POULET MARINÉ SOJA, JEUNES POUSSES D’ÉPINARD, 
CAROTTES, ANANAS, FÈVES EDAMAME, POUSSES DE SOJA, CACAHUÈTES, 
GRAINES DE CHIA, GINGEMBRE CONFIT, RIZ COCO

NIKKEI SAUMON LABEL ROUGE MARINÉ SOJA, CITRON, GINGEMBRE CONFIT, 
FÈVES EDAMAME, PATATES DOUCES, CHOU ROUGE, AVOCAT, MAÏS GRILLÉ, 
PICKLES D’OIGNONS ROUGES, RIZ COCO, GRAINES DE SÉSAME

VEGGIE POÉ BANANE, MANGUE, AVOCAT, LOTUS, POUSSES DE SOJA, 
RADIS ROSE, CHOU ROUGE, CONCOMBRE, FÈVES EDAMAME, CITRON VERT, 
GRAINES DE CHIA, PICKLES D’OIGNONS ROUGES, RIZ COCO

MENU enfant

14.50 €

7 €

2 €
2 €

2 €

14.50 €

15 €

2 € 

AIGUILLETTES DE POULET PANÉES AUX CÉRÉALES 
OU ESPADON GRILLÉ
SERVI AVEC FRITES 
SIROP CITRON / GRENADINE
BÂTONNET GLACE SCHTROUMPF OU UN FRUIT

12 €

MEZZES
GREC TZATZIKI | CRÈME DE FAVA |  CÂPRONS  |  OLIVES KALAMATA 
MARINÉES | HALLOUMI |  CHORITIKI |  FETA FILO
SERVI AVEC PITAS FRITS*

ORIENTAL FALAFELS  |  HOUMOUS BETTERAVE, FETA  |  BABA GANOUSH 
& PAIN PITA*  |  CAROTTES AUX AGRUMES & PISTACHES ÉPICÉES  | 
TABOULÉ LIBANAIS  |  OLIVES KALAMATA MARINÉES  |  
LÉGUMES GRILLÉS AU CUMIN

INDIEN CURRY DE LÉGUMES |  SAMOUSSAS DE LÉGUMES  |  
DAHL DE LENTILLES COCO  |  RAÏTA  | CHUTNEY MANGUE   |  PAPADUM*

*SUPPLÉMENT PITAS FRITS
*SUPPLÉMENT PAIN PITA MAISON
*SUPPLÉMENT PAPADUM

        
                             Crème glacèe nature au lait entier
SUNDAE FRUITS FRAIS ZESTE DE CITRON & COCO RAPÉE

SUNDAE CHOCOLAT MAISON & CACAHUÈTES TORRÉFIÉES

SUNDAE CARAMEL FLEUR DE SEL MAISON  & CACAHUÈTES TORRÉFIÉES

DESSERTS
PAVLOVA MERINGUE COCO, CRÈME FOUETTÉE, COULIS DE FRUITS ROUGES, 
RECOUVERTE DE FRUITS FRAIS

BANOFFEE BASE CRUMBLE, BANANE, DULCE DE LECHE & CHANTILLY

COCO FRESH SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON, INFUSION VERVEINE

TRIO DE CORNES DE GAZELLE CROISSANTS D’AMANDE ET 
DE FLEUR D’ORANGER

BROWNIE NOIX DE PÉCAN, NAPPAGE CARAMEL FLEUR DE SEL & CHANTILLY

COOKIE NAPPAGE CARAMEL FLEUR DE SEL & CHANTILLY

PLANCHE DE BREBIS PAYS D’IRATY  6 MOIS & PÂTE DE COING

 9 €



Lapaillotebleue.anglet - www.lapaillotebleue-anglet.com


