
Darjeeling Grand Jardin 
thé noir nature léger d’ après-midi

Grand Hôtel
thé noir à la figue, mandarine, châtaigne

Port de Lune
thé noir à l’ abricot, banane, cerise, rhubarbe, mangue

Mademoiselle
thé vert à la bergamote et fleurs de jasmin

Cabanes Tchanquées 
thé vert et noir, fleur d’ oranger, bergamote et jasmin

Banc d’ Arguin
thé blanc à la violette, pétales de rose, jasmin et fraises des bois

Temps des Secrets 
infusion camomille, tilleul, grains d’ anis et orange

MACHINE À CAFÉ À L’ITALIENNE,
CRÉMEUX ET PARFUMÉ

Cafés

Sélection de thés & infusion
de la maison Chris’ Teas

Expresso 100 % arabica 2 €

Décaféiné 2 €

Café allongé 2,50 €

Double expresso 3.50 €

Café frappé 5 €

Noisette 2 €

Café au lait 3.50 €

Café latte 4,50 €

Cappuccino 4,50 €

2 personnes 4,50 €

4 personnes 8,50 €

Thé à la Marocaine

4,50 €

Boissons Chaudes

Toutes les préparations de nos jus et cocktails
sont faites maison par notre Chef Barman. 

Découvrez notre sélection de cocktails inspirations
aux saveurs surprenantes.

Boissons



Les Jus de Fruits Frais
Green Détox : pomme, épinard, concombre, ananas, citron, gingembre

Basilic Kiss : orange, citron vert, ananas, basilic

Bonne Mine : carotte, orange, citron, gingembre

Agafay : pomme, orange, fraise, datte

citron, menthe fraîche, fleur d’ oranger, miel

Citronnade Berbère 4,50 €

thé glacé grenade/romarin

thé glacé framboise/thym

thé glacé pêche/basilic

Les Thés Glacés Maison 4,50 €

Coca-Cola, Coca-Zero, Orangina, Perrier

Les Softs 3,80 €

Vittel eau plate
San Pellegrino eau gazeuse 1 litre : 5 €

1 litre : 5 €

Pêche, grenadine, menthe, citron, orgeat

2,20 €Sirop à L’eau

Acidulé – Sophistiqué – Floral
Gin sans alcool Ceder’ s, pêche, citron, aquafaba, eau de jasmin 

Dalia 8 €

Frais – Léger – Végétal
Concombre, basilic, citron vert, eau gazeuse

Gustavia 7 €

Acidulé - Fruité – Herbacé
Pomme, framboise, citron, basilic, eau gazeuse

Acadia 7 €

Ananas frais, coco

Virgin Pina 7 €

Menthe, citron vert, eau gazeuse

Virgin Mojito 7 €

Jus de Fruits Frais Mocktails

6 €



Negroni Sbagliato
Apéritif Bal Pagès, Otto’ s Vermouth, Prosecco

Expresso Martini
Vodka, liqueur de café Fair, sirop de vanille, 

bitter cacao, expresso

Amaretto / Whisky sour
Amaretto Disaronno ou Buffalo Trace Bourbon, citron, aquafaba,

Angostura bitter, eau de fleur d’ oranger

Mojito
Rhum Havana Club 3 ans, menthe, citron vert, Angostura bitter

Rhum Havana Club 3 ans, ananas frais, coco, cannelle

 Pina Colada

Fruité – Gourmand – Epices douces
Rhum Havana Especial, Amaretto Disaronno, ananas, citron vert,

confiture de dattes maison, 4 épices flambées

Tamare

Végétal – Sophistiqué
Gin Citadelle, Chartreuse verte, ananas, citron vert, 

sirop de miel, basilic, menthe, thym

Icarie

Gourmand - Doux
Liqueur noisette Frangelico, menthe, citron vert, bitter cacao

Nocciola

Floral – Fruité – Frais
Vodka infusée aux boutons de roses, pêche, citron, vin rosé

Sella

Fumé – Acidulé – Herbacé
Tequila Jimador Blanco, Mezcal Union, sirop grenade & romarin maison, 

citron vert, aquafaba, romarin brûlé

Fumo

Pétillant – Acidulé
Gin Citadelle, citron, sirop de framboises maison, 

romarin, eau gazeuse

Matala

Cocktails Inspirations Les Classiques

13 €

12 €

12 €

12 €

13 €

12 €

11 €

11 €

11 €

11 €

13 €



Citadelle

Gin d’Azur

Oli’Gin Manguin

Gin français poivré aux notes d’ agrumes avec une touche florale
Boutons de rose, poivre du Sichuan, Tonic London essence

Gin français aux notes Méditerranéennes et citron de Menton
Basilic, zeste de citron noir d’ Iran, Tonic London essence

Gin de Provence dominante olive, note iodée et truffée
Olives Lucques, thym, Tonic London essence

Aperol
Aperol, Prosecco, zeste d’ orange, eau gazeuse

Citrus
Limoncello, Prosecco, thym, eau gazeuse

Hugo
St Germain, Prosecco, menthe, citron vert, eau gazeuse

Bergamoto
Italicus, Prosecco, citron séché, eau gazeuse

Bar à Gins Bar à Spritz

11 €

11 €

12 €

12 €

15 €

12 €

12 €



Pastis Henri Bardouin 4 €

Ouzo 5 €
 (Apéritif anisé grec)

Otto’ s Vermouth 6 €
(Vermouth aux notes de pétales de roses,

vanille et agrumes)

Cinzano Bianco 5 €
(Apéritif italien doux et gourmand 

au parfum fruité et vanillé) 

Bal Pagès 6 €  
(Apéritif du Midi légèrement amer 

aux notes d’ agrumes)  

Apéritifs

Monkey Shoulder (Écosse) 9 € 

Nikka Coffee Malt (Japon) 11 €

Nikka Coffee Grain (Japon) 11 €

Hibiki Harmony (Japon) 20 €

Buffalo Trace Bourbon (États-Unis) 8 €  

Wyborowa (Pologne) 7 € 

Grey Goose (France) 10 € 

Neisson blanc agricole (Martinique) 8 € 

Secha Silva (Guatemala) 9 €

Santa Teresa (Venezuela) 12 € 

Whisky

Vodka

Rhum

Tequila Clase Azul Reposado 23 €
(Tequila Mexicaine vieillie en fût de whisky)

Mezcal Union 9 €   
(Mezcal légèrement fumé, notes citron et fleurs blanches)   

Tequila/Mezcal

Liqueur de noisette Frangelico 6 € 

Liqueur de café Fair 7 €

Amaretto Disaronno 7 €

Limoncello Del Mediterraneo 6 €

La Farigoule 5 € 
Liqueur de Provence Manguin

(Herbes de la colline,avec une pointe de thym)

Cognac Rémy Martin 9 €

Armagnac Laubade VSOP 10 €

Digestifs 

Birra Moretti
Blonde - Italienne

25cl 4 € / 50cl 7,50 €

Pietra
Blanche – Corse

25cl 4,50 € / 50cl 8,50 €

Bières Pression

Pietra
Ambrée – Corse

33cl 6 €

Bière Bouteille

Bières et Spiritueux



Vins Blancs
U Libecciu

Domaine du Vent - IGP Aude - Côtes Catalanes 
(Maccabeu / Vermentino)

4,50 € verre / 26 € bouteille

Riseis
Domaine Agriverde - IGP Terre di Chieti - Abruzzes, Italie 

(100 % Pecorino)
4,50 € verre / 26 € bouteille

Clos Alivu
AOP Patrimonio - Corse 
(100 % Vermentino)
36 € bouteille

Yarden
Domaine Golan Heights Winery - Israël 

(Sauvignon Blanc)
36 € bouteille 

Vins Rosés
Château Cavalier
Côtes de Provence

4,50 € verre / 27 € bouteille

Clos Alivu
AOP Patrimonio - Corse

36 € bouteille

Vins Rouges
Marindes

Domaine du Vent - AOP Fitou -  Côtes Catalanes
(Syrah / Carignan)

4,50 € verre / 26 € bouteille

Domaine Haut-Lirou
Classic Rouge - AOP Pic Saint Loup - Languedoc 

(Syrah / Grenache)
5 € verre / 29 € bouteille 

Riseis
Domaine Agriverde - AOP Montepulciano d’ Abruzzo - Italie 

(100 % Montepulciano)
4,50 € verre / 26 € bouteille 

Clos Alivu
AOP Patrimonio - Corse 

(100% Niellucio)
38 € bouteille

Gamla
Domaine Golan Heights Winery - Israël 

(Cabernet Sauvignon)
43 € bouteille 

Champagnes
Pommery Brut : 65 € bouteille

Ruinart Blanc de Blanc : 130 € bouteille

Cristal Roederer : 300 € bouteille

Vins et Pétillants


